
A Z I E N D A  A G R I C O L A  Z O B E C  -  A G R I T U R I S M O

LE NOSTRE PROPOSTE

SIAMO APERTI DAL SECONDO VENERDI DI MAGGIO ALLA DOMENICA DELLA BARCOLANA
VENERDI, SABATO E DOMENICA DALLE ORE 17.00 

GRADITISSIMA LA PRENOTAZIONE TELEFONICA AL NUMERO 040 8325063
SCANNERIZZA IL CODICE QR ALLA DESTRA E SCARICA QUESTO MENU IN PDF O VAI SU   www.zobec.it/menu

PER GLI ALLERGENI, VEDI TABELLA

STUZZICHERIA
Per accompagnare il tuo aperitivo fino alle ore 19.

Tartina          € 1.7
Tartina con crema di salmone.

Pinsa            € 12
Panna acida, salmone, rucola, spezie. Tagliata in 8 pezzi.

CENA
Alle cene si applica un costo per pane e coperto di € 2 a perso-
na.

DEGUSTAZIONE
Degustazione Salmone completa              € 28
Prezzo per persona, minimo due persone. Degustazione di 
tutte le proposte di salmone presenti nel menu. Sono compresi 
tutti gli antipasti freddi, i ravioli, il secondo a base di salmone 
e mezza porzione di contorno. Sono possibili piccole variazioni 
in base alla disponibilità giornaliera.

Mix di antipasti              € 15
Assaggio di tutti i 4 antipasti freddi di Salmone. 

ANTIPASTI FREDDI
Salmone affumicato            € 12
Salmone affumicato a freddo.

Salmone marinato carpaccio        € 11
Salmone marinato e tagliato a fettine.

Salmone marinato secco         € 11
Salmone marinato e tagliato a cubetti. 

Salmone mantecato         € 11
Salmone cotto e mantecato con la nostra speciale salsa.

PRIMI
Ravioli con ripieno di salmone        € 13
Ravioli fatti a mano con ripieno a base del nostro salmone.

SECONDI
Trancio di Salmone al forno         € 14
Trancetti di filetto di Salmone, al forno.

Storione           € 18
Trancio di filetto di Storione spadellato con cetrioli con senape 
in agrodolce, granella di nocciole, crema di patate e cren, ver-
dure.

CONTORNI
Patate o Verdure            € 5
A seconda della disponibilità, chiedere al personale.

D OLCI DI MAMMA
Dolce della casa            € 5
Dolce della casa a rotazione, chiedere al personale.

DA BERE
BIRRA

La nostra è Birra artigianale agricola. Si definisce birra arti-
gianale la birra prodotta da piccoli birrifici indipendenti e non 
sottoposta, durante la fase di produzione, a processi di pastor-
izzazione e di microfiltrazione. Si definisce birra agricola quella 
realizzata in prevalenza con materie prime coltivate dall’azienda 
agricola. Disponibile variante ORO oppure SCURA.

Birra in caraffa 1 litro         € 9.5
Birra piccola         € 3.5
Birra grande            € 5
Da asporto, al litro           € 8

VINO
Spumante Maria Albi          € 23
Dalle nostre uve, il nostro spumante. Bottiglia da 75 cl.


